Frisdranken

Spa plat/bruis

Bru plat/licht bruisend (0,5l)
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Coca-Cola Light

Finley Bloodorange

Sprite

Fanta

Appettiser

Fuze Tea Black Tea Sparking
Fuze Tea Peach Hibiscus
Fuze Tea Green Mango Chamomile
CanadaDry

Tonissteiner Citroen

Lipton Ice Tea/Green
Orangina

Gini

Redbull

Redbull Kiwi

€230
€450
€230
€230
€230
€250
€230
€230
€3,00
€250
€250
€250
€300
€3,00
€230
€250
€3,00
€350
€350



Bieren op vat

Stella 25cl €230
Stella 33cl €2,60
Stella 50cl €4,50

€4,00

Trappisten
Westmalle Tripel €5,00
Westmalle Dubbel €5,00
Chimay Blauw €5,00
St. Bemardus 12° €5,00
Orval €550
Bieren op fies

Hoegaarden €280
Hoegaarden Rosé €300
Leffe Bruin €4,00
Leffe IPA €4,00
Carisberg €300
Framboos Lindemans €350
Kriek Lindemans €3,00
Gueuze €3,00
Vedett €300

La Chouffe €4,00



Comet

Duvel

Tripel Karmeliet
Omer

Wolf 7°

Wolf 8°

Sal

Corona

Besos

Guinness
Kasteelbier Donker
Kasteelbier Rouge
Goose Island IPA

Alcoholvrij bier

Jupiler 0,0 %

Ciders
Somersby Appel
Somershy Blackberry

€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€5,00
€4,00
€550

€230
€300

€4,00
€4,00



Huiswiinen
Wit
Sayang (Franse, Sauvignon blanc)

Luis Felipe Edwards Reserva (Chileens,

Rood:

Sayang (Franse, Merlot, Malbec)

Luis Felipe Edwards Reserva (Chileens,
Carmeneére)
Rose:

Sayang (Frans)

Gbs Karaf Hes

€4,00 € 14,00 € 19,00
€4,50 € 15,00 € 21,00

€4,00€ 14,00 € 19,00
€4,50€15,00€21,00

€4,00€ 14,00 € 19,00



Apero.

Porto (wit/rood) €450
Pineau des charentes €450
Martini bianco/rosato/rosso/fiero €450
Martini royale bianco/rosato €6,50
Ricard €5,00
Apérol spritz €650
Kirr €450
Kirr royale €6,00
Jenever (graan/bessen/appel) €450
Batida de coco €450
Pisang ambon €450
Campari €450
Safari €450
Malibu €4,50
Cava/Champagne

Cavaglas €5,00

Cavafles €25,00

Martini Brut €2500

Piper-Heidsieck €65,00



Sterke dranken

Bacardi Superior €5,00
Bacardi Oakheart met cola €6,00
Bacardi Carta Oro €5,00
Bacardi Razz €5,00
Bacardi Reserva €6,00
Bacardi 8 Years €700
Kraken €5,00
Eristoff Wit €5,00
Eristoff Red €5,00
Grey Goose Vodka €950
Wiliam Lawson's €5,00
Southern Comfort €5,00
Jameson €550
Glenfiddich €6,00
Jack Daniéls €6,00
Chivas Regal €6,00
Dewar 12 years €7,00
Aberfeldy 12 years €700
Cograc €550
Sambucca €550

Baieys €550



Amaretto Disaronno €550

Licor43 €550
Kahlua €550
Limoncello €550
Tequila José Cuervo Reposado (3cl) €3,00
Tequila José Cuervo Blanco (3cl) €3,00
Gins
Bombay Dry Gin €5,00
Bombay Sapphire €6,00
Bombay Sapphire East €7,00
Star of Bombay €10,00
Bulldog Gin €7,00
Monkey 47 €11,00
Mombasa Club Gin €850
Tonics
Schweppes Original €350
Schweppes Pink Pepper €350
Schweppes Orange Blossom & Lavender €350
Schweppes Ginger & Cardamom €350
Schweppes Hibiscus €350

Thomas Henry Elderflower



Cocktails

Cocktail Manger (Licor 43, ginger beer, limoen) €850
Cuba Libre (Bacardi Carta Oro, limoen, cola) €730
. . : . €750
Mai Tai (Bacardi Carta Oro, Cointreau, Amaretto  sinaas,
ananas)
€750
Pina Colada (Batida De Coco, Bacardi Superior,  ananas)
Tequila Sunrise (Tequila, sinaas, grenadine) €750
Moijito (limoen, munt, rietsuiker, Bacardi Superior, soda) €750
Dark Majito (limoen, munt, rietsuiker, Kraken, soda)
Caipirinha (Cachaga, limoen, rietsuiker) €830
€750
Cosmopolitan (veenbessensap, limoen, Cointreau, Eristoff
Brut) €750
Daiquiri (Bacardi Superior, limoen, rietsuiker) €750
Gin Fizz (Bombay Dry Gin, limoen, rietsuiker) €750
Sex on the beach (ananas, veenbessensap, Bols Peach, €750
Eristoff Brut)
Whiskey sour (Wiliam Lawson's, rietsuiker, limoen) €750
Long Island ice-tea (Eristoff Brut, tequila, Cointreau, Dry €1000

Gin, Bacardi Superior, limoen, cola)



Mocktails

Virgin majito (rietsuiker, limoen, munt, canada dry) €550
Cuddles on the beach (perziksiroop, ananas en €550
veenbessensap)

€5,50

Virgin cosmopolitan (veenbessensap, sinaas, limoen)




Fruitsappen

Looza sinaas

Looze pompelmoes
Looza ananas
Looza appel

Looza appelkers

Looza ace

€280
€280

€280
€280€2,80
€280



HOOFDGERECHTEN

PASTAS

VEGAN

SUGGESTIES VAN DE
CHEF

Aspergeroomsoep

Asperges op Vlaamse wijze met
krielaardappelen in de schil

Salade met asperges, gerookte zalm
en vinaigrette van dille

Caesarsalade met gebakken kip,
gedroogde gandaham, parmezaanschilfers en
croutons

Pasta met gerookte zalm, roomsaus met
asperges, witte wijn en limoen

Plantaardig koninginnehapje met
seitan en frieties

€7,00

€1950

€16,00

€15,00

€16,550

€14,00



Tapas.

Kroketjes van zongedroogde tomaten €6,00
Calamares met huisbereide tartaar €6,00
Mini loempia's €6,00
Bitterballen €6,00€
Kaasballeties 6,00
Pittige kippenvleugelties €6,00
Gebakken chorizo €6,00
Mexicaanse kipreepjes €6,00
Fetakaas met provencaalse kruiden €5,00€
Gemengde olijven 5,00
Portie gemengd/kaas/salami) €650
Gemengde tapas (kroketies €16,00

zongedroogde tomaten, calamares,

Voorgerechten: kippenvieugeltjes, gebakken chorizo,

Tomatenroomsoep €6,00

Scampi met curry €12,00
Scampi met kruidenboter €12,00

Scampi met paprikaroomsaus €12,00
Carpaccio van filet pur met parmezaan en pesto €15,00
Artisanale kaaskroketten (2 of 3 stuks met brood) €10,00€ 1350

Artisanale garnaalkroketten (2 of 3 stuks met brood) €12,50/€ 16,50



Focaccia:

Focaccia met mozzarella, tomaat en basilicum

Focaccia met chorizo en zongedroogde tomaten
Focaccia met gerookte zalm, mozzarella en dille

Focaccia met brie, tomaat en komkommer

Hoofdgerechten:
Filet pur (220g)
Entrecote (2800)
. Steeds geserveerd met een frisse salade!
Kipfilet
_ Keuze uit frieten, kroketten of puree.
Scampi (9stuks)
Gebakken zalmfilet
Peperroomsaus Paprikaroomsaus
Saus: Champignonsaus Witte wijnsaus
Cumyroomsaus Béamaise
Kruidenboter Gebakken champignons

Ribbetjes met look- en chilisaus

Huisbereid koninginnenhapje

Huisbereid stoofvlees met rode paprika champignons en kasteelbier

Voor de kleine rakkers:

Kinderspagehtti
Kipfilet met appelmoes en frieten

Koninginnenhapje met frieten

€9,00
€950
€950
€950

€2350
€20,00

€16,00

€200

€17,00
€14,00

€15,00
€14,00

€8,00

€10,00
€10,00
€10,00



Artisanale Hamburgers:

Klassieke burger met tomaat, rode ajuin en sla €14,00

Cheeseburger met tomaat rode ajuin en sla €15,00

Hamburger met gesmolten brie en champignons €17,00

Hamburger met chorizo en zongedroogde tomaten €17,00
Pastas:

Bolognaise €10,00

Alsalmone €1650

(Gebakken zalmfilet, witte wijnsaus, courgette en wortelchips)

Conscampi €1600
(scampi met licht pikante mexicaanse paprikasaus)
Pesto

€16,00
(scampi, pijnboompitten, zongedroogde tomaten en parmezaan)
Al pollo

€14,00
(kip, curryroomsaus met appel, ananas en pijnboompitten)
Vegetariana

€13,00
(Broccoli,wortel, geitenkaassaus en gekonfijte paprika)
Vegan Bolognaise €100
Huisbereide lasagne €1400
(gehakt, tomatensaus, courgette, paprika, spinazie en kaussaus)
Vegetarische lasagne €14,00

(geitenkaas, tomatensaus, aubergine, courgette en zongedroogde



Salades:

Pastasalade met scampi, basilicum, tomaat, komkommer, rode €1550
ajuin en olijven

Salade met in kokos gebakken tongreepjes en huisbereide tartaar €1500
Salade met in curry gemarineerde kippenblokjes €1400
Salade met gegrilde geitenkaas, amandelschilfers en honing €1450
Salade met huisbereide kroketten van gerookte zalm en dille €15,00
Salade met kalkoen Mexicaanse kruiden en rode paprika

Supplement frieten of kroketten €1500

€250
Desserten:

Kinderisie €450
Dame blache €6,00
Coupe brésilienne €6,00
Coupe stracciatella €5,00
Coupe vanille €5,00
Coupe vanille met rode vruchtensaus €6,00
Sabayon van Amaretto en vanille ijs €950
Huisbereide warme appeltaart met amandelspijs en vanille ijs €7,00
Huisbereide chocolademousse €7,00
Chocolade moelleux €7,00

Sorbet van de maand €6,00



Pousse-café:

Irish coffee €700
French coffee €7,00
ltalian coffee €7,00
Café Manger (Licor 43) €7,00

€7,00

Warme dranken:

Koffie €250
Espresso €250
Deca €250
Latte Macchiato €280
Cappuccino €280
Decappuccino €280
Warme choco €250
Chocochino €280
Earlgrey €250
Forrest fruit €250
English breakfast €250
Rozenbottel €250
Linde €250
Kamille €250
Groene thee €250

Verse muntthee €250



Aperitieven:

Porto (wit/rood) €450
Pineau des charentes €450
Martini bianco/rosato/rosso/fiero €450
Martini royale bianco/rosato €650
Ricard €5,00
Apérol spritz €650
Kirr €450
Kirr royale €6,00
Jenever (graan/bessen/appel) €450
Batida de coco €450
Pisang ambon €450
Campari €450
Safari €450
Malibu €450
€450
Cava/Champagne o
Cavaglas €5,00
Cavafes €2500
Martini Brut €500
Piper-Heidsieck

€65,00



Huiswijnen:;

Wit
Sayang (Franse, Sauvignon blanc)

Luis Felipe Edwards Reserva (Chileens, sauvignon blanc)

Rood
Sayang (Franse, Merlot, Malbec)

Luis Felipe Edwards Reserva (Chileens, Carmenére)

Rosé
Sayang (Frans)

Gbs Karaf Hes

€ 4,00 € 14,00 € 19,50
€ 4,50 € 15,00 € 21,00

€4,00 € 14,00 € 19,50
€4,50 € 15,00 € 21,00

€ 4,00 €14,00 € 19,50

Voor suggestiewijnen kan u de wijnkaart bekijken, deze steekt achterin deze menukaart.

Bombay Dry Gin €5,00
Bombay Sapphire €6,00
Bombay Sapphire East €7,00
Star of Bombay €10,00
Bulldog Gin €7,00
Monkey 47 €11,00

Mombasa Club Gin €850

Tonics: €350

Schweppes Premium Original

Schweppes Premium Pink pepper

Schweppes Premium Orange Blossom & Lavender
Schweppes Premium Ginger & Cardamom
Schweppes Premium Hibiscus

Thomas Henry Elderflower



Frisdranken Fruitsappen

Spa plat/bruis €230 Looza sinaas €280
Bru plat/licht bruisend (0,5I) €450 Looze pompelmoes €280
Coca-Cola €230 Looza ananas €280
Coca-Cola Zero €230 Looza appel €280
Coca-Cola Light €230 Looza appelkers €280
Finley Bloodorange €250 Loozaace €280
Sprite €230
Fanta €230
Appeltiser €3,00
Fuze Tea Black Tea Sparkling €250
Fuze Tea Peach Hibiscus €250
Fuze Tea Green Mango Chamomile €250
CanadaDry €300
Tonissteiner Citroen €3,00
Lipton Ice Tea/Green €230
Orangina €300
Gni €3,00
Redbull €350

Redbull Kiwi €350



Bieren op vat: Bieren op fles:

Stella 25cl €230
Stella 33cl €260 Hoegaarden €280
Stela 50¢] €450 Hoegaarden rosé €3,00
Leffe biond ¢ Leffe Bruin €400
. . Lefie IPA €400
Trappisten: Carksherg €300
Westmalle Tripel €5,00 Framboos Lindemans €350
Westmalle Dubbel €5,00 Kriek Lindemans €3,00
Chimay Blauw €500 Guewze €300
St. Bemardus 12° €500 Vedete €300
onl €550 La Chouffe €400
Cherry Chouffe Rouge €4.00
Ciders: i,oo Comet €400
Duvel €4,00
Somersby appel €400 Tripel Karmeliet €4.00
€400 Omer €400
Alcoholvrij bier: Wolf 7° €400
Jupier 0,0 % €230 Woirg® €400
Carisberg 0,0% €300 Corona €4,00
Sa €400
Besos €4,00
Guinness €4,00
Kasteelbier Donker €5,00
Kasteelbier Rouge €4,00

Goose Island IPA €550



Sterke dranken:

Bacardi Superior
Bacardi Oakheart met cola

Bacardi Carta Oro
Bacardi Razz
Bacardi Reserva
Bacardi8 Years
Kraken

Eristoff Wit

Eristoff Red

Grey Goose Vodka
Wiliam Lawson's
Southern Comfort

Jameson

€5,00
€6,00
€5,00
€5,00
€6,00
€7,00
€5,00
€5,00
€5,00
€850
€5,00
€5,00

Glenfiddich
Jack Daniel's

Chivas Regal

Dewar 12 years
Aberfeldy 12 years
Cognac

Sambucca

Baileys

Grand Marnier
Cointreau

Amaretto Disaronno
Licor43

Kahlua

Limoncello

Tequilla José Cuervo (3cl)

Tequilla Patron (3cl)

€6,00
€6,00
€6,00
€8,00
€8,00
€550
€550
€550
€6,00
€550
€550
€550
€550
€550
€3,00
€5,00



Cocktails:

Cocktail Manger (Licor 43, ginger beer, limoen) €850
Cuba Libre (Bacardi Carta Oro, limoen, cola) €750
Mai Tai (Bacardi Carta Oro, Cointreau, Amaretto, sinaas en ananas) €750
Pifia Colada (Batida De Coco, Bacardi Superior, ananas) €750
Tequila Sunrise (Tequila, sinaas, grenadine) €750
Mojito (limoen, munt, rietsuiker, Bacardi Superior, soda) €750
Dark Majito (limoen, munt, rietsuiker, Kraken, soda) €850
Caipirinha (Cachaca, limoen, rietsuiker) €750
Cosmopolitan (veenbessensap, limoen, Cointreau, Eristoff Brut) €750
Daiquiri (Bacardi Superior, limoen, rietsuiker) €750
Gin Fizz (Bombay Dry Gin, limoen, rietsuiker) €750
Sex on the beach (ananas, veenbessensap, Bols Peach, Eristoff Brut) €750

€750

€10,00



Mockitalls:

Virgin moijito (rietsuiker, limoen, munt, canada dry) €550

Cuddles on the beach (perziksiroop, ananas en veenbessensap) €550

Virgin cosmopolitan (veenbessensap, sinaas, limoen) €550



SUGGESTIEWIINEN

Witte wijnen:
Finca Constancia Parcela 52—Castilly y Léon — Spanje €28,00

Finca Constancia is het resultaat van het meest belangrijke project van Gonzalez Byass sinds vele jaren. Het
doel is hier kwaliteit, niet kwantiteit. Het zijn zeer uitgesproken wijnen met heel eigen persoonlijkheid en een
exclusieve stijl. Het doel bij het maken van deze witte wijn is het maximaliseren van de fruitige aroma’s en het
typische karakter van de Verdejo druif. Aroma’s en smaken van abrikozen en rijp wit fruit, intens en fluwelig met
goed geintegreerde eiktoetsen van de vatrijping.

Russolo Pinot Grigio — ltalié €28,00

Italié's meest populaire wijn wordt gemaakt van Pinot Grigio. Deze druif komt uit Friuli, gelegen in het
noordoosten van Italié. Wijn van Pinot Grigio is doorgaans zeer mild met een delicaat aroma en de perfecte
partner bij zeevruchten en lichte pasta’s. De wijngaarden van het familiebedrijf Russolo bevinden zich op de
zuidelijke uitlopers van de Alpen in het grensgebied van Italié en Slovenié. Gesteund door de goede natuurlijke
omstandigheden worden hier schitterende wijnen gemaakt. Er is echter één beperking, de Italianen zijn er zelf dol
op, dus wees er snel bij!

Don Cristobal Verdelho — Argentinié €22,00

Don Cristobal komt uit Mendoza, gelegen in het Westen van Argentinié aan de voet van de Andes, tot op
700m boven de zeespiegel. De Verdelho druif komt oorspronkelijk uit portugal. Daar werd er enkel half droge
Madeira van gemaakt. Vandaag vinden we de druif terug in fruitige, droge, witte wijnen die aan te raden zijn bij
frisse salades,, asperges en pasta's met al het lekkers uit zee.

Wolf Blass Bilyara Chardonnay — Australié €25,00

Deze wijn is gemaakt voor een breed publiek van wijnliefhebbers. Hij heeft een pure expressie van de
druivensoort waarvan hij gemaakt is. De druiven voor deze wijn komen gedeeltelijk van de eigen wijngaarden
en een deel wordt aangekocht van druiventelers uit verschillende regio's. Hierdoor heetft het Bilyara gamma
steeds dezelfde premium kwaliteit. Deze licht strogele chardonnay heeft een aroma van tropisch fruit, rijp
steenfruit en hints van vanille. Een aanrader bij voorgerechten en lichte visgerechten.



Rode winen:
Epicuro Primitivo di Manduria — Italié €22,00

De Primitivo druif wordt meestal in één adem genoemd met de Californische Zinfandel. DNA-onderzoek heetft
uitgewezen dat het om dezelfde druif gaat met de Primitivo als moederdruif. Het is een erg modieuze druif en
brengt elegante, soepele en intens smakende wijnen voort van een aanbevelingswaardige kwaliteit.
Kenmerken in de smaak zijn vooral kersen, specerijen en chocolade met een bitter toetsje. Deze druif komt uit
Puglia, het "hakje" van Itali€, produceert een lekkere wijn bij pasta of een mooi stukje viees en laat je
ongecomplimenteerd en smaakvol genieten.

Russolo Grifo Nero — Italié €2850

Deze wijn wordt gemaakt van de Pinot Nero druif die oorspronkelijk uit de Bourgognestreek komt met de
wereldbekende naam Pinot Noir. In Italié krijgt ze de naam Pinot Nero en wordt ze beschouwd tot de meest
edele druif. Russolo Grifo Nero wordt een jaar lang gelagerd op nieuwe vaten waarvan een deel Franse,
Amerikaanse en Hongaarse eik is. Het is een donkere robijnrode wijn met een aangename houtgeur en een

Beronia Tempranillo — Rjoja— Spanje €2750

Spanje is één van de oudste Europese wijnlanden. De beste wijnen komen uit de Noordelijke helft van het land
met als bekendste wijngebied Rjoja. De wijngaarden van wijhuis Beronia liggen in de beste delen van het Rjoja
Alta gebied. Er wordt enorm veel aandacht besteed aan het traject van wijnbereiding, waarin traditie en
moderne technieken centraal staan. Tempranillo is de nationale druif van Spanje. Deze druif produceert wijnen
met heel veel kleur en body die goed op hout kunnen rijpen. Een sensatie bij vlieesgerechten.

Chéateau Fleur La Mothe — Medoc — Frankrijk €25,00

Chéteau Fleur La Mothe werd in 2008 opgericht door samenwerking van drie oenologen. Deze wijn wordt
gemaakt van 60 % Merlot en 40 % Cabemet Sauvignon. De gemiddelde leeftijd van de wijnstokken voor deze wijn
is 35 jaar. De druiven worden machinaal geoogst en bij aankomst in de cave met de hand gesorteerd. 30 % van
de wijn krijgt een houtlagering op barriques. Dit is een zeer aangename Bordeaux met een zachte afdronk. Zowel
in de neus als in de mond veel rood fruit met mooi versmolten tannines.



